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Cassolette de St Jacques sur son lit de poireaux 17,80€/p
Aumoniere de chevre, saumon fume, miel, vinaigre balsamique 17,80€/p
Foie gras, son petit toast et confit 19,90€/p
. La Bisque de Homard 14,80€/L
. Le velouté¢ potiron chataignes 13,80€/L
. Le magret de canard cassis 24,50€/p
Le filet de biche sauce grand veneur 25,90€/p
La '2 pintade pommes carame¢lisees 23,90€/p
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Demi poire airelle
’ Demi pomme au four
. ssortiment de lIégumes cuits

.Bﬁche chocolat - noisettes 6€/p
‘Triﬂe poire caramel spéculoos 6€/p

L CLOTURE DES RESERVATIONS LE 18 DECEMBRE
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BOUCHERIE

EVRARD

Boucherie Evrard, Place des combattants, 1— 1495 Villers-La-Villes - Tél. 071/87.80.00
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